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Rebsorte:
100% Blauburgunder

Lage und Bodenbeschaffenheit:

Unser Blauburgunder wachst auf Gletschermoranenbdden der letzten Eiszeit, die
durchmischt sind mit Vulkangestein aus sehr mineralhaltigem Quarzporphyr.

Die nach Westen hin ausgerichtete, luftige Hanglage ist sonnenverwdhnt

und erlaubt ein optimales Ausreifen der Trauben.

Alter der Rebstocke: ca. 20 Jahre

Erziehungsform: Guyotsystem

Ertrag pro Hektar: 45 hl

Jahrgang 2012

Auf einen sehr trockenen und relativ warmen Janner folgte ein sehr kalter Februar mit
zweistelligen Minusgaden. Trotz anfanglicher Befiirchtungen gab es zum Gliick keine
Austriebsschdden. Die Monate April und Mai waren von wiederholten Niederschldgen
geprdgt und der Austrieb ging sehr zligig voran. Der Bliihbeginn war am 30.Mai 2012,
etwas frither als im langjdhrigen Durchschnitt.

Die Gefahr eines Peronosporapilzbefalls war 2012 besonders groB, und da wir keine
chemischen Produkte einsetzen wollten, war eine gezielte und aufwendige Spritzarbeit
notwendig. Der trockene schwiile Sommer begiinstigte den Befall mit dem Mehltaupilz,
der flir unser Gebiet auBergewdhnlich stark war. Es folgte ein sehr heiBer August mit
Temperaturen bis zu 39°C und ein nasser Herbst. Alles in allem war 2012 kein einfaches
Jahr.

Die gezielte Laubarbeit, die zur Lockerbeerigkeit der Trauben fiihrt, hat sich heuer
besonders bewahrt. Wir konnten dadurch durchwegs gesunde und reife Trauben ernten.

Ausbau:

Die bestgereiften, gesunden Trauben haben wir Ende September 2012 per Hand
selektioniert und gelesen, abgebeert und lber eine Rutsche in einen 20001 Garbottich
beférdert. AnschlieBend erfolgte die Garung, spontan dank natiirlicher Hefen. Nach ca.
dreiwdchiger Maischekontaktzeit mit tdglichem handischen UnterstoBen wurde der Wein
schonend abgepresst und durch natiirliche Sedimentation geklart. Der weitere Ausbau
fand in 50% neuen und 50% gebrauchten 500! Eichenholzfdssern statt. Nach dem
biologischen Sdureabbau lagerte der Wein noch weitere 20 Monate auf der Feinhefe.
Abfiillung: Ende 2014, ohne Filtration

Flaschen:1600

Analysedaten:

Restzucker: <1g/I

Alkohol: 14,5 %Vol.

Gesamtsaure: 5,5g/l, biologischer Siureabbau

Beschreibung:

Im Glas feines Rubinrot. Das komplexe fruchtige Bouguet erinnert an Himbeeren,
eingelegte Weichselkirsche und Preiselbeerfrucht, Blutorange und Waldboden.

Kréftig und gut strukturiert liberzeugt dieser geradlinige und eigenstandige
Blauburgunder im Gaumen mit prasentem, natiirlichem Tannin und einer liberraschenden
Frische und FruchtsiiBe. Salzig, langanhaltend und elegant im Abgang.

Ein Pinot Noir mit starkem Ausdruck.

Empfehlung:

Serviertemperatur: 16°C

Um sein volles Potential zu entfalten, braucht der Wein Zeit zum Atmen. Er wird
idealerweise aus dem Burgunderglas getrunken.

Ein vielseitiger Speisebegleiter fiir besondere Momente, ideal zu gebratenem und
gegrilltem rotem Fleisch, zu Wild und zu gereiftem Kése.
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