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Rebsorte:
100% Blauburgunder

Lage und Bodenbeschaffenheit:

Unser Blauburgunder wachst auf Gletschermoranenbdden der letzten Eiszeit, die
durchmischt sind mit Vulkangestein aus sehr mineralhaltigem Quarzporphyr.

Die nach Westen hin ausgerichtete, luftige Hanglage ist sonnenverwdhnt

und erlaubt ein optimales Ausreifen der Trauben.

Alter der Rebstocke: ca. 20 Jahre

Erziehungsform: Guyotsystem

Ertrag pro Hektar: 45 hl

Jahrgang 2015

Nach einem sehr trockenen und warmen Winter erfolgte der Austrieb Anfang April,
gefolgt von liberdurchschnittlich hohen Temperaturen in den kommenden Wochen.
Dementsprechend friih bllihten bereits Mitte Mai die ersten Gescheine auf. Nach einen
kurzen Kélteeinbruch setzte sich bald darauf der Sommer endgiiltig durch und auf den
warmsten Juni seit Aufzeichnung des Wetters in Siidtirol folgte der Monat Juli mit
Rekordtemperaturen und zahlreichen Tropennéchten. Mithilfe gezielter Bewdsserung
konnten wir Trockenschdden vermeiden und die Vegetation schritt mit ruhigem und
konstantem Wachstum voran. Anfang September begann die Weinlese und durch die
anhaltende Schénwetterphase im Herbst konnte das Traubengut die optimale Reife
erlangen. Die gré3te Herausforderung wahrend der Ernte war die Entscheidung beziiglich
des idealen Lesezeitpunktes, um die richtige Balance zwischen Sdure und Zucker zu
gewdhrleisten. Unsere hiher gelegenen Weinberge boten in diesem Jahr dafiir die
deutlich besseren Bedingungen.

Ausbau:

Die bestgereiften, gesunden Trauben haben wir in drei Durchgdngen per Hand
selektioniert und gelesen, abgebeert und lber eine Rutsche in einen 2000l Garbottich
beférdert. AnschlieBend erfolgte die Garung, spontan dank natiirlicher Hefen. Nach ca.
dreiwdchiger Maischekontaktzeit mit tdglichem handischen UnterstoBen wurde der Wein
schonend abgepresst und durch natiirliche Sedimentation geklart. Der weitere Ausbau
fand in 50% neuen und 50% gebrauchten 500l Eichenholzfdssern statt. Nach dem
biologischen Sdureabbau lagerte der Wein noch weitere 20 Monate auf der Feinhefe.
Abfiillung: Oktober 2017, mi leichter Filtration

Flaschen: ca. 3000

Analysedaten:

Restzucker: <1g/l

Alkohol: 14 %Vol.

Gesamtsaure: 5,4g/l, biologischer Siureabbau

Beschreibung:

Im Glas feines Rubinrot. Das komplexe fruchtige Bougquet erinnert an Himbeeren,
eingelegte Weichselkirsche und Preiselbeerfrucht, Blutorange und Waldboden.
Feingliedrig und gut strukturiert liberzeugt dieser geradlinige und eigenstandige
Blauburgunder im Gaumen mit prasentem, natiirlichem Tannin und einer liberraschenden
Frische und FruchtsiiBe. Salzig, langanhaltend und elegant im Abgang.

Ein Pinot Noir mit starkem Ausdruck.

Empfehlung:

Serviertemperatur: 16°C

Um sein volles Potential zu entfalten, braucht der Wein Zeit zum Atmen. Er wird
idealerweise aus dem Burgunderglas getrunken.

Ein vielseitiger Speisebegleiter fiir besondere Momente, ideal zu gebratenem und
gegrilltem rotem Fleisch, zu Wild und zu gereiftem Kése.
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