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Rebsorte:
UPU PA ORANGE Gewdirztraminer
2016 Lage und Bodenbeschaffenheit:

Unser Weinberg ,In der LAmm" befindet sich Eppan im Weiler WeiBhaus auf ca. 500 m
IGT Mitterberg Meereshohe. Die nach Westen hin ausgerichtete, luftige Hanglage ist sehr

sonnenverwdhnt und erlaubt ein optimales Ausreifen der Trauben. Hier herrschen
Moranenbdden aus der letzten Eiszeit vor, durchmischt mit Vulkangestein aus sehr
mineralhaltigem Quarzporphyr. Die von Natur aus sehr niedrigen Ertrage sind Garant fiir
hochste Weinqualitat.

Alter der Rebstdcke: <15 Jahre

Erziehungsform: Guyot

Ertrag pro Hektar: 45 hl

Jahrgang 2016

2016 ist ein herausragender Jahrgang, der uns in den Weinbergen vor so manche
Herausforderung gestellt hat. Die Vegetationsperiode

begann im langjahrigen Durchschnitt schon sehr friih, zwischen Ende Marz und Anfang
April. Bis in die Bliite hinein (Ende Mai) war es nass und kiihl, inklusive einer gut
liberstandenen Frostnacht. Auch in den Sommermonaten regnete es neben einigen
wenigen heien Sonnentagen haufig und liberdurchschnittlich viel. Die trockene
Witterung ab Ende August mit einem wunderschdnen, goldenen Herbst hat das Blatt
gliicklicherweise gewendet. Es waren alle Voraussetzungen fiir eine gezielte und
qualitativ hochwertige Ernte geschaffen. Die kiihleren Temperaturen beim Reifebeginn,
die den Reifeprozess der Trauben verlangsamten, sowie die kithlen Nachte und warmen
Tage wahrend der Ernte ergaben die perfekte Grundlage fiir saftige, lebendige und
vielschichtige WeiBweine und besonders vielversprechende, spannende Rotweine mit
gutem Entwicklungspotenzial.

Ausbau:

Auf eine spate Lese mit 10% eingetrockneten Beeren und einem kleinen Anteil
WeiBburgunder (10%) folgte die spontane Vergarung mit den Beerenhiuten. Nach 4-
wochiger Maischekontaktzeit erfolgte die sanfte Pressung. Die Ausgérung und Lagerung
fand in gebrauchten 500! Eichenholzfdssern statt fiir circa 15 Monate. Spontaner
biologischen Saureabbau.

Abfiillung:

August 2018

Flaschen: 2200

Analysedaten:

Restzucker: 1,9 gl

Alkohol: 14 %Vol.

Gesamtsadure: 4,6 g/l, biologischer Sdureabbau

Beschreibung:

Unser Upupa Orange besticht durch seine kraftige goldgelbe Farbe. Das sortentypische

b Bouquet erinnert an Rosenblatter, Litschi, Orangenbliiten, verbunden mit einer wiirzig -

Wel ngut minzigen Komponente. Am Gaumen wirkt der Wein sehr kraftvoll, er ist volimundig,
abraham elegant und sehr trocken. Das spiirbare Tannin, entstanden durch die Maischegérung,

verbunden mit reifen Aromen verkdrpert fiir uns sehr gut den ureigenen Charakter des

Gewdirztraminers.

Empfehlung:

Serviertemperatur: 10 - 11°C Um sein volles Potential zu entfalten, braucht der Wein Zeit
zum Atmen. Er wird idealerweise im Burgunderglas serviert.

Unser Upupa Orange ist besonders geeignet zu gerduchertem, fettarmen Fisch und
Fleisch mit fruchtsiiBen Saucen, asiatischer Kiiche und Grauschimmelkase.
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