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Rebsorte:

100% WeiBburgunder

Lage und Bodenbeschaffenheit:

Am Gfillberg (Eppan Berg) unterhalb des Mendelgebirges liegt auf circa 600m . d.M.
unsere hochste Weinbergslage. Hier verlduft die geologische Bruchstelle zwischen
tiefgriindigen Porphyruntergrund (Dolomitgestein) mit tonigen Sedimenten und
schotterigen, kalk- und lehmhaltigen Schwemmbdden durchzogen mit Muschelkalk. Die
Weine, die hier entstehen, sind von Eleganz, Frische, und Mineralitat gekennzeichnet. Im
Hang wachst auf den bis zu 50 Jahre alten Pergln unser WeiBburgunder "Vom
Muschelkalk".

Die tiefwurzelnden Rebstdcke brauchen keine kiinstliche Bewdsserung und transportieren
vielféltige mineralische Geschmackskomponenten, die diesen Wein einzigartig machen.
Alter der Rebstdcke: 40 Jahre

Erziehungsform: traditionelles Pergolasystem

Ertrag pro Hektar: 50 hl

Jahrgang 2019

Das Jahr 2019 begann trocken und warm, darauf folgte ein wechselhafter April und ein
regenreicher, sehr kiihler Friihsommer. Die Entwicklung der Reben verlief langsam und
fiihrte zu einer etwas verspateten Rebbliite im Juni. Es wurde hochsommerlich warm, das
begilinstigte ein rasches und Gppiges Rebenwachstum. Die Ernte begann dann etwas
spater als in den letzten Jahren in den ersten Septemberwochen. Der schtne Herbst
ermdglichte es uns den idealen Lesezeitpunkt abzuwarten. Die lange Reifezeit und das
schone Wetter bei der Ernte haben die Voraussetzungen fiir einen sehr guten Jahrgang
geschaffen.

Ausbau:

In drei Selektionen haben wir die bestgereiften Trauben per Hand gelesen.

Dem schonenden Pressen folgte eine natiirliche Klarung durch Sedimentation.
AnschlieBend folgte die Garung, teils spontan dank natiirlicher Hefen, in gebrauchten
5001 Eichenholzféssern. Nach dem biologischen Sdureabbau lagerte der Wein neun
Monate auf der Vollhefe, danach Lagerung bis zur Flillung im Stahltank.

Abfiillung: Mai 2021

Flaschen: ca. 3000

Analysedaten:

Restzucker: 3,5¢/I

Alkohol: 13,0 %Vol.

Gesamtsiure: 6,5 g/l, biologischer Siureabbau

Beschreibung:

Der WeiBburgunder ,Vom Muschelkalk” besticht durch ein leuchtendes Gelbgriin im Glas.
Das Bouquet erinnert an Zitrusfriichte und Apfel.

Im Gaumen ist der Wein gepragt von einer tiefgriindigen, harmonischen natiirlichen
Sdure und einer lebendigen Mineralitdt die von extrem kalkhaltigen Bdden herriihrt. Der
Wein ist elegant und lang anhaltend.

Empfehlung:

Serviertemperatur: 10 - 11°C

Um sein volles Potential zu entfalten, braucht der Wein Zeit zum Atmen. Er wird
idealerweise aus dem Burgunderglas getrunken.

Unser WeiBBburgunder ist ein vielseitiger Speisenbegleiter, besonders geeignet zu
mediterranen Gerichten, paniertem Meeresfisch, hellem Fleisch und aromatischem Kése.
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